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Unser Menii

Feldsalat mit Graved- und Rauchlachs
Lamb's lettuce with marinated and smoked salmon

*kk

Petersilienwurzel mit Jakobsmuscheln
Cream of parsley root with scallops
*k%
Wolfsbarschfilet mit weifen Bohnenpiiree und Orangensauce
Fillet of sea bass with beanpuree with orange sauce
or

Hirschkalbskeule mit Rotkohl, Preiselbeeren und R(’)’Stkartgﬁefn
Venison steak with red caﬁﬁage, cranberries and roasted potatoes

*kk

Franzosische Rohmilchkéseauswahl
Selection of france cheeses
or
Gebratene Ananas mit Kokos-Nougat-Parfait
Fried pineapple with coconut-nougat-parfait
Drei Go’inge 39, -
Vier Gdnge 44,-

Unsere Aﬁerity‘e Emyfe[ung
Martini Roya[ -Prosseco mit Maritni Rosato- 8,50

Unsere Weinem};fe[ung

Weifiwein:  Weingut Wilhelmshof, Pfalz
2010 Grauerburqunder 26,-

Rotwein: ~ Weingut Studier, Ija[z
2009 Cuvee Matura 28, -
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Vorgpeisen und Stgapen

Winterlicher Blattsalat mit mariniertem
Anti- Pasti- Gemiise und gebratenen Garnelen
Mixed garden salad with marinated
Anti- Pasti- vegetables and fried prawns
12,50

Feldsalat mit Graved- und Rauchlachs
Lamb's lettuce with marinated and smoked salmon
12,50

Matjestatar auf Pumpernickelbrot
mit Graupen-Meerrettich-Salat
Pickled Herring- tatare with Pumpernickel- bread,
barley-horseradish-salad
8,50

Fines de Claires Austern
natur oder gratiniert
Fine de Claires oysters
natur or baked
2,50 each

S@%m- Fiscﬁsu]ajae ,,Deicﬁgny‘“
Saffron Fishsoup ,Dichgraf
8,-

Petersilienwuzelsuppe mit Jakobsmuscheln
Cream of parsley root with scallops
8,-

Dhititue 28 - 20499 ity - hpp: O%0/S6 42 O - hjn: O+0/S6 4.2 65



Tt~ Sy

Fiscﬁgericﬁte

Steinbuttfilet im Brickteiq auf Fenchelgemiise,
Reis und Limonensauce
Fillet of turbot in a brick pastry with fenne[, rice and lime sauce
25,50

Wolfsbarschfilet mit weifen Bohnenpiiree
und Orangensauce
Fillet of sea bass with beanpuree
and orange sauce
21,50

F[eiscﬁgericﬁte

Hirschkalbskeule mit Rotkohl, Preiselbeeren
und Rostkartoffeln

Venison steak with red cabbage, cranberries and roasted potatoes
21,50

Rind m_tf zwei Arten mit Scﬁwarzwurze[gemi&se
und Rdstkartgﬁe[n
21,50
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Hamburqger Spezialititen

Matjes ,,Haug[muenart“ mit Bmtkartgﬁe[n und kleinen Salat
Salted ﬁerring with _potatoes and garvfen salad
14,50

Labskaus ,hanseatisch“ mit .Epiege[ei und Garnitur
Origina[ Labskaus with frievf eqq, ﬁerring, beetroot and ﬁicke[s
14,50
Proﬁie;:portion/ for tasting 7,50

Kutterscholle Finkenwerder Art mit Salzkartoffeln
und kleinem Salat
Fried y[aice  Finkenwerder sty[e“ with bacon, _potatoes
and garden salad
16,50

Hamﬁurger Pamjiscﬁ mit Se1y‘sauce und
Bmtkartgﬁe[n
Pan friec[ fisﬁ with a mustard sauce and roasted potatoes
17,50

Seezunge LMiillerin“, mit Petersi[ienkamlﬁcefn
und kleinem Salat
friec[ sole meuniere with _potatoes and garzfen salad
32,-
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Dessert und Kiise

Creme brulee mit Passionsfmcﬁt-Mango-Sorﬁet

Creme brulee with ]aassionfmit mango sorbet
8,50

Gebratene Ananas mit Kokos-N 0ugat~Pag‘ait

Fried yineqp]ﬂfe with coconut nougat Jnag[ait
9,50

Rote Griitze mit Vanille- Eis

Red fruit je[fy with vanilla ice cream
6,50

Kugel Eis ihver Wah(

Ice- cream gf your choice
1,50 each

Franzosische Rohmilchkdseauswahl

Selection gf fmnce cheeses
9,50

Dessertwein:
Passion Weingut Hollerith Pfalz
2007 Maikammer Kopellenberg
Weisser Burqunder Beerenauslese
0,1 12,50 Euro
Flasche 0,375 [ 39,50 Euro

Dhititue 28 - 20499 ity - hpp: O%0/S6 42 O - hjn: O+0/S6 4.2 65



